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Découvrez nos

propositions

alternatives 

Fraîcheur de petits pois, crémeux ricotta à la 

menthe, gel griotte, huile herbacée à la roquette

Ou

Tomates d’Antan, crémeux burrata aux éclats de

pistaches, tartare de tomates confites, sauce vierge

au basilic, tuile parmesan            L’AMATIKA 

Pâte végétale, ganache montée au chocolat

Amatika 46%, confit cerise noire au thé Earl Grey, 

gel griotte                                                     

Pâte végétale, ganache montée au chocolat

Amatika 46%, confit cerise noire au 

thé Earl Grey, gel griotte                                   

Pâte végétale, ganache montée au chocolat

Amatika 46%, confit cerise noire au thé Earl

Grey, gel griotte                                      

L’AMATIKA 

L’AMATIKA 

             

Ceviche de bar au citron vert, marinade 

au lait de coco, condiment mangue &

grenade 

Ou 

Fraîcheur de petits pois, crémeux ricotta

 à la menthe, huile herbacée à la roquette         

Onglet de boeuf VBF, env. 200 gr, frites maison 

Ou 

Tataki de thon rouge, sauce chimichurri, nouilles de riz

aux légumes asiatiques 

Ou 

Pluma de cochon Rouge de Castille aux épices

douces, env. 600gr, sauce aigre douce, pdt

grenailles            

 

SALADE DE LA RÉSERVE

Sucrines, tomates d’antan, courgettes marinées,

oignons rouges,  poivrons confits, olives de

Kalamata, croûtons, vinaigrette cidrée           

Ou

Nouilles de riz, sauce aigre douce, pousses 

de soja & légumes croquants 

Onglet de boeuf VBF, env. 200 gr, 

sauce béarnaise, frites maison       

Ou 

Dos de Saumon Bømlo, beurre aux herbes du

jardin, mousseline de carottes, légumes de

saison

Ou 

Tataki de thon rouge, sauce chimichurri, nouilles

de riz, chou blanc, pousses de soja & pak choï

              

10 €

12 €

21 €
12 €

12  €

9  €

10 €

24 €

2,5 €

29 €

18 €
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20 €
Fregola sarda aux légumes méditérranéens,

crème d’ail aux herbes, chapelure d’olives

                             

 

24 €

Ou

Dahl de lentilles corail au lait de coco, condiment

mangue à la coriandre, fraîcheur de légumes

croquants      

L’AMATIKA 

Pâte végétale, ganache montée au chocolat

Amatika 46%, confit cerise noire au thé Earl Grey, 

gel griotte                                                     

Ceviche de bar au citron vert, marinade au lait de

coco, condiment mangue - grenade

Ou

Tomates d’Antan, crémeux burrata aux éclats de

pistaches, tartare de tomates confites, sauce vierge

au basilic, tuile parmesan            12 €

12 €

29 €

50  € pour 2  pers.

12 €

Tomates d’Antan aux éclats de pistaches,

tartare de tomates confites, sauce vierge au

basilic

Ou

Houmous de pois chiches au citron, pickles 

de légumes, condiment mangue - grenade

9  €

20 €

12 €

12 €


